
  
  

  第第 22１１回回（（22002244 年年度度））九九州州ニニュューービビジジネネスス大大賞賞  応応募募事事業業概概要要   
  

１１．．応応募募事事業業名名  
  

事 業 名 県内酒蔵とおこなう佐賀県赤酢プロジェクト ～佐賀産赤酢で新産業を開拓～ 

キャッチフレーズ 生まれ変わる酒粕－赤酢で味わう酒蔵めぐり 

  

２２．．会会社社概概要要・・連連絡絡先先等等  
 

会社名 株式会社 HONZAN 代表者名 本山智子 

所在地 佐賀県佐賀市大和町尼寺２３２７－３ 
設立年月日 ２０１９年 ２月 １日 

資本金 ０ 

URL 
https://honzan.saga.jp/ 

https://www.saga-akasu.com/index.html#about 
従業員数     ０名 

連絡担当者 

役職・所属 代表取締役 うち臨時従業員数     名 

氏  名 本山 智子 TEL 09029605322 

E-mail honzan.mot@gmail.com FAX - 

事 

業 

内 

容 

 

佐賀県の地域資源を活用した商品の企画・開発・販売 

佐賀県クラウドファンディングファンドレーザー 

 

 

 

 

３３．．応応募募事事業業のの概概要要・・ＰＰＲＲポポイインントト  
  

 

佐賀県は古来より米どころであり、九州の酒どころ（焼酎王国九州では珍しい清酒王国）です。佐賀県

の風土・地域に根ざした（愛される）酒蔵も多く、酒蔵が抱える「日本酒の副産物「酒粕」をどう有効活

用するか」の課題は、粕漬けを食べなくなるなど地域の食文化の変化とも関係するものでした。 

そこで、酒粕を有効活用して日本の伝統酢「赤酢」をつくるプロジェクトを 2022 年 4 月に発足。2024

年現在、プロジェクトを運営する 3 社と参加酒蔵 5 社で活動しています。 

2024 年 1 月に発売開始した酒粕のみでつくる「佐賀の赤酢」は、酒蔵の特徴をノンアルコールで楽し

むことができる商品として、アルコール市場だけではなく酒蔵の幅を広げていける商品として誕生しまし

た。 

 

＜PR ポイント＞ 

・酒粕を有効活用する商品であること、 

・酒蔵の特徴をノンアルコール商品で味わえる商品である 

・伝統製造法の維持：佐賀県で最後の１社となった伝統製造法を守る会社が製造する商品である 

・複数の企業が課題解決の為に団結しておこなっている活動 

・地元（佐賀県）の既存産業を邪魔することなく新産業として確立できる商品であること 

・人々の健康に寄与できる高機能食品であること 

・酒蔵ごとに赤酢をつくる取組は、日本初（世界初）である 

 

 

 

■ 奨励賞            株式会社 HONZAN（ホンザン）      
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